“Helges” SNICKERS-KAKE

Smelt:

2,5 dl. lys sirup (ca 350 g i tilfelle du ikke vil klisse til desilitermålet)


1 dl. sukker



1 glass peanøttsmør, grov type (gjerne Mills)


Varmes og røres til sukkeret er oppløst.

Bland i:
1 dl. kokosmasse



2 dl. peanøtter (lettsaltet/salte) – kan evt. hakkes litt opp



1 l. cornflakes

Skyfles over i en Bløtkakeform eller lignende, ikke for tykt lag.  Står til det stivner.

Glasur:
250 – 300 g. mørk kokesjokolade  (evt. lys eller blanding)


2 ss smør  (Jeg hadde nok litt for mye smør, så glasuren ble litt klissete)


(annen sjokoladeglasuroppskrift kan brukes)

Porsjonen passer til en vanlig rund kakeform. Til den lille langpannen jeg brukte, ganget jeg med 1,5.









